
ZERTIFIKAT
Das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von

Gebrüder Käppeli Gastro-Service
Feldstrasse 71
5634 Rickenbach (Schweiz)

wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestätigt:

FSSC 22000

Dispositiv für ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO 
22000:2018, ISO/TS 22002-1:2019 und den zusätzlichen FSSC 22000 
Anforderungen (Version 6).

Herstellung von gewaschenen, geschälten und/oder geschnittenen und/oder 
gekochten Gemüse- und Kartoffelerzeugnissen (gekühlt/ teilweise unter 
Schutzatmosphäre in Kunststofffolien oder vakuumiert in Folien), sowie 
tiefgekühlte vegetarische gefüllte Teigtaschen und vegetarische 
Gemüsesnacks in Kunststoffbeuteln. Produktion von geschälten und 
geschnittenen Früchten (gekühlt/ teilweise unter Schutzatmosphäre in 
Kunststoffschalen/-Kessel), wie auch frisch gepresster Fruchtsaft in 
Kunststoffflaschen. Herstellung von Delikatessensalate und Antipasti mit 
verschiedenen Zutaten und Saucen (gekühlt/ teilweise unter 
Schutzatmosphäre in Kunststoffschalen/-Kessel). Ausgeschlossenes Produkt: 
Herstellung von Ice-Tea

Geltungsbereich

Direktor Zertifizierung

Christian Schwob

Mitglied der Zertifizierungskommission

Helena Orlikowski

Mit Vorbehalt der Suspendierung oder des Rückzugs der Zertifizierung. Nur die FSSC 22000 Datenbank für zertifizierte Organisationen 
(unter www.fssc22000.com) und das öffentliche Verzeichnis von ProCert (unter www.procert.ch, Zertifikate) gelten als Nachweis der 
Echtheit.

*

Zertifikats-ID: 83003Kunden-Nr.: 13983

Datum der Zertifikatsausstellung

3. Mai 2013

Zertifikatsgültigkeit bis
11. Juli 2024

Datum Zertifizierungsentscheid

23. August 2027 *

11. Juli 2024

Erstzertifizierungsdatum

Unterkategorie in der Lebensmittelkette:

COID: CHE-1-9591-818087

Datum des letzten nicht angekündigten Audits 18. Februar 2022

Mindestens ein (1) Überwachungsaudit muss unangekündigt nach dem ersten Zertifizierungsaudit und danach in jedem Zeitraum von drei (3) 
Jahren durchgeführt werden.

C II Verarbeitung von verderblichen Lebensmitteln pflanzlichen Ursprungs
C III Verarbeitung von verderblichen Lebensmitteln tierischen und pflanzlichen 

Ursprungs (Mischprodukte)


